Ristorante

DA CONDIVIDERFE

(consigliati per 3 0 4 persone, serviti con 3 tipi di pane:
fettine croccanti, integrale e grano duro)

TRIS MEDITERRANEO €15
Babaganoush

Hummus di ceci e Papadum
Tzatziki, datterini e olive Kalamata

TRIS DELLA NONNA €15
Polpette al sugo

Panzerottini alla pizzaiola
Caponatina di verdure di stagione

TRIS SCARPETTA / TOCIO €13

Ragu classico di manzo

Pesto di rucola e pecorino con pomodorini
Salsa Cacio&Pepe

MENU

BACCALA' SFOGLIATO IN INSALATA (gluten free) €10
Con ceci croccanti e salsa agli agrumi

FIORI DI ZUCCA PASTELLATI €9
Ripieni di mozzarella e alici, con salsa allo yogurt, zenzero ¢ menta

CANNOLO SALATO ALLA RICOTTA DI BUFALA (veg) €9
Con coulis di pomodoro e granella di pistacchi

CARPACCIO DI MANZO (gluten free) €10
Con rucola selvatica, funghi e mayo alle arachidi

FUSILLI DI FARRO, ARANCIA E GAMBERI €14
Con pesto di agrumi e code di gamberi scottate

SPAGHETTI ALLA CHITARRA ARTIGIANALI €14
Con Bottarga di muggine e limone Verdello



Ristorante

GNOCCHETTI DI RICOTTA FATTI IN CASA (veg) €12
Con melanzana bruciata, datterini e cremoso di burrata

PARMIGIANA DI MELANZANE ARROSTO (veg, gluten free) €12
Con salsa al basilico e fiocchi di pomodoro

FILETTO DI SCORFANO CBT (gluten free) €18
Con zucchine al timo, cozze e fumetto al curry

PANZANELLA CON OLIVE TAGGIASCHE E ACETO DI SIRK (vegan) €12
Con cipolla rossa di Cavasso bio e croccante di semi oleosi

INSALATE

SEMPLICE €6 (piccola €3) (vegan, gluten free)
Misticanza, pomodori, carote a julienne

CRETESE €11
Pomodori, peperoni, cetrioli, olive Kalamata, feta a cubetti, cipolla rossa, origano e dakos (friselle
integrali spezzettate)

ESOTICA €12 (vegan, gluten free)
Misticanza speziata, ceci saltati al curry, mango, noodles croccanti, citronette al lime e zenzero,
arachidi tostate e peperoncino

DOLCI

Tiramisu artigianale in vasetto €6

Fregolotta, gelato alla vaniglia e uvetta sotto spirito €6
Semifreddo al pistacchio €6

Cheesecake al bicchiere €6
con confettura di more del Brenta

Pane e coperto €2,5
Per la lista degli allergeni presenti nel meni chiedere al
personale di sala



